
La carte d’hiver
L A  C A N T I N E  B S H

ENTRÉES :

Le Velouté : Velouté de saison et huile de sésame.

La Crème : Crème brûlée aux champignons gratinée de parmesan et
chips de grison.

PLATS :

Le Risotto : Risotto de courges et châtaignes, et chanterelles cuisinées.

Le Coup de cœur : Boulettes de pois chiches, mousseline de patate
douce et sauce chic.

Burger Cantina : Tomme de vache au cidre, chutney d’oignons de
Roscoff, steak haché frais et frites maison, sauce origan et basilic. 

      Version VG avec galette de légumes

Le Burger Gourmand : Andouille, camembert, compotée de figues et
frites maison, réduction de cidre. 

      Version VG avec galette de légumes

Fish and chips : frites maison et sauce tartare aux algues 

Pièce du boucher : frites maison ou légumes cuisinés.
      Sauce au poivre ou sauce aïoli, origan frais.

6€

7€

17€

16€

16€

17€

14.90€

17€



La carte d’hiver
L A  C A N T I N E  B S H

MENU DU JOUR : (VOIR ARDOISE)
Plat du jour                                                                                                                

Entrée + plat ou plat + dessert                                                                                  

Entrée + plat + dessert                                                                                              
     

DESSERTS :

Café gourmand 

L’Ananas : Tartelette d’ananas rôti au rhum, mousse de vanille et caramel
au beurre salé.

Le Chocolat : Cœur coulant au chocolat noir et chantilly de chocolat
blanc.

7€

7€

8€

10,50€

14,50€

18€

8€

MENU ENFANT
Plat, dessert et boisson                                                                                             

     


